
ALLERGENI PRESENTI REG.UE 1169/2011 
(INDICATI IN PARENTESI ACCANTO AL PIATTO DEL MENU’ DA ASPORTO) 

 
ANTIPASTI

Insalata di polpo arrostito con patate rucola e olive taggiasche (molluschi) 
	 Coccoli con crudo semi-dolce e crema di stracchino (glutine e latte) 

 
PRIMI PIATTI

Gnocchi di zucca con fonduta di formaggio e speck croccante (glutine, uovo e latte) 
Scialatielli allo scoglio (cozze, vongole, gamberi, polipetti, calamari, glutine,  molluschi, crostacei e sedano) 

 
SECONDI PIATTI 

Hamburger 220 gr panino casalingo, formaggio chedar, pancetta, patatine, insalata e pomodoro (glutine e latte) 
Frittura di pesce carote julienne e zucchine impanate (glutine, pesce, molluschi, crostacei) 

 
CONTORNI 

Patatine fritte  
 

STUZZICHINI  
Arancini (glutine e latte) 

Mozzarelline fritte (glutine e latte) 
Fiori di zucca (glutine) 

Olive ascolane (glutine, latte, soia e sedano) 
Chips di patate e Mozzarella in carrozza (glutine,  latte, soia e uovo) 

 
DOLCI  

Cheesecake (senza glutine) - (latte e uova) 
Tortino al ciocolato (senza glutine e senza lattosio) - (uova e soia) 

Tiramisù (senza glutine) - (latte e uova) 
 

PIZZE  
Margherita (glutine e latte) 

Verace Margherita (glutine elatte) 
Quattro Formaggi (glutine e latte) 

Vegetariana (glutine e latte) 
Napoli (glutine,  latte e pesce) 

Verace Napoli (glutine, latte e pesce) 
Frutti di porco (glutine e latte) 

Capricciosa (glutine e latte) 
Nettuno (glutine, latte e pesce)  

Mercurio (glutine e latte) 
Calzone Classico (glutine e latte) 

 
Le Pizze sono disponibili con impasti Grano tenero tipo “00” Integrale di Grano tenero e Senza Glutine 

 
 

GLI ALIMENTI CONSEGNATI A DOMICILIO DEVONO ESSERE CONSERVATI IN FRIGORIFERO E 
CONSUMATI ENTRO 24 ORE


